
DEGUSTATION IN DER VINOTHEK 

Freitag 5. September 2025, 16 - 19 Uhr 

Samstag 6. September 2025, 14 - 18 Uhr  
Eine spannende Reise durch die Weinwelten  

Österreichs, Frankreichs und Spaniens. 

Für bestehende Kunden ist eine Anmeldung nicht nötig, der Eintritt ist gratis. 

Erstbesucher zahlen einen Eintritt von CHF 20.00.  

Dieser wird bei einem Einkauf ab CHF 200.00 angerechnet. 

Sortiments-, Jahrgangs– und Preisanpassungen vorbehalten. 

 

Reduzierte Preise, gültig für Bestellungen am 5. und 6. September 



TISCH 1  -  DEUTSCHLAND, FRANKREICH 

Nr. GUT HERMANNSBERG, NAHE Inhalt CHF 
Anz. 

Flaschen 

1 Sekt Brut Blanc de Blancs 

VDP 

Chardonnay, Weissburgunder 

75 cl 27.00 

statt 

29.00 

 

2 Weisser Burgunder 2023 

VDP.GUTSWEIN 

75 cl 18.80 

statt 

19.90 

 

3 Riesling JUST 2023 

VDP.GUTSWEIN 

75 cl 18.80 

statt 

19.90 

 

Nr. DOMAINE DE VILLEBOIS, LOIRE  Inhalt CHF 
Anz. 

Flaschen 

4 Sauvignon Blanc Val de Loire IGP 2024 

 

750 ml 13.50 

statt 

14.50 

 

5 Pouilly Fumé AOP 2024 750 ml 25.90 

statt 

28.00 

 

Vier sehr unterschiedliche Weissweine und ein Winzersekt von zwei hervor-

ragenden Weingütern an der Nahe und an der Loire.  



TISCH 1 -  OESTEREICH  

Nr. 
ANITA & HANS NITTNAUS,  

BURGENLAND 
Inhalt CHF 

Anz. 

Flaschen 

6 Kalk & Schiefer Weiss Bio 2023 

Weissburgunder, Grüner Veltliner 

 

75 cl 18.50 

statt 19.90 

 

 

7 Blaufränkisch Kalk und Schiefer Bio 2022 75 cl 21.40 

 statt 23.00 

 

8 Heideboden Rot Bio 2022 

Zweigelt, Merlot, Blaufränkisch 

75 cl 20.90 

statt 22.50 

 

9 Pannobile Rot Bio 2021 

Zweigelt, Blaufränkisch 

Magnumflasche, Jahrgang 2020 

75 cl 

 

150 cl 

36.30 

 statt 39.00 

74.00 

statt 79.00 

 

10 Comondor Bio 2020 

Merlot, Blaufränkisch 

Magnumflasche, Jahrgang 2020 

 

Doppelmagnum, Jahrgang 2015 

75 cl 

 

150 cl 

 

300 cl 

70.80 

statt 76.00 

146.00 

statt 157.00 

297.00 

 statt 320.00 

 

Hans Nittnaus ist ein Vordenker, Visionär und ein begnadeter Winzer. Anita und 

Hans führen das 30ha grosse Weingut biodynamisch; die Weine sind voller Le-

ben, äusserst präzise und völlig ungeschminkt, auch Dank des sehr behutsamen 

Einsatzes von Holz und der sehr massvollen Extraktion. Bei Nittnaus gibt man 

sich nie ganz zufrieden, immer auf der Suche nach der perfekten Interpretation 

des Terroirs – und so oft fündig! Die Weine von Anita & Hans Nittnaus werden 

immer wieder mit internationalen Auszeichnungen hoch dekoriert.  



TISCH 2  -  SPANIEN  

Nr. L‘ENCLOS DE PERALBA, PENEDES Inhalt CHF 
Anz. 

Flaschen 

11 Vi Fi de Masia blanc 2021 

Garnacha Blanc, Xarel-lo,  

Malvasia de Sitges 

75 cl 23.30 

 statt 25.00 

 

12 Vi Fi de Masia negre 2021 

Carignan, Garnacha, Trousseau 

75 cl 24.20 

statt 26.00 

 

13 Els Escorpins 2022 

Garnacha Negra, Garnacha Blanca 

75 cl 46.00 

 statt 49.50 

 

Das Weingut L’Enclòs de Peralba wurde 2017 von den beiden Cousins Roc und 

Leo Gramona ins Leben gerufen. Hier können sie die Ideen umsetzen, die sie in 

den traditionellen Strukturen des Mutterhauses Gramona nicht ausleben können. 

Unter dem Leitmotiv »Make Penedès Great Again« konzentrieren sich Roc und 

Leo auf autochthone Rebsorten, wie Xarel-Lo, Macabeo oder Carinena. Alte Re-

ben und beste Lagen bilden die Basis für Qualitätsweine. Alle Weine werden pro 

Parzelle separat vinifiziert. Bei der Weinbereitung erfolgen nur minimale Eingriffe. 

Telmo Rodríguez und Pablo Eguzkiza reisen schon seit über 30 Jahren durch 

Spanien, aus Liebe zum Land und zum Wein, immer auf der Suche nach den bes-

ten historischen Lagen. 1994 haben sie die erste Parzelle erworben, der zunächst 

fast jährlich neue hinzugekommene folgten. 355 Einzellagen bis heute, 80 Hektar, 

oft biologisch, immer akribisch bewirtschaftet.  Die Weine  haben Charme und 

Grösse, so wie der Matallana oder der La Social aus dem Ribera del Duero.   

Nr. 
TELMO RODRIGUES,  

RIBERA DEL DUERO 
Inhalt CHF 

Anz. 

Flaschen 

14 La Social 2021 

DO Ribera del Duero - Tempranillo 

75 cl 22.30 

 statt 24.00 

 

15 Matallana 2020 

DO Ribera del Duero 

Tempranillo, Garnacha Negra, Bobal, Albillo 

Magnumflasche, Jahrgang 2019 

75 cl 

 

 

150 cl 

69.50 

statt 76.00 

 

149.00 

statt 160.00 

 



TISCH 2  SPANIEN - MAS MARTINET 

Nr. MAS MARTINET, PRIORAT Inhalt CHF 
Anz. 

Flaschen 

16 Martinet Bru Bio 2023 

DOQ Priorat - Garnacha Negra, Syrah 

Magnumflasche, Jahrgang 2023 

 

75 cl 

 

 

150 cl 

 

27.90 

 statt 30.00 

59.50 

statt 65.00 

 

17 Clos Martinet Bio 2022 

DOQ Priorat - Garnacha Negra, Syrah, 

Cariñena, Merlot, Cabernet Sauvignon 

Magnumflasche, Jahrgang 2021 

sehr kleine Verfügbarkeit, auf Anfrage 

Doppelmagnum, Jahrgang 2021 

75 cl 72.50 

 statt 78.00 

 

144.00 

statt 155.00 

312.00 

 

Das Weingut Mas Martinet und der Winzer José Luis Pérez sind untrennbar mit 

dem Erfolg des Priorat verbunden. José Luis Pérez hat das grosse Potential der 

unwirtlichen Region in den 80er Jahren zusammen mit weiteren Pionieren wie 

René Barbier und Alvaro Palacios entdeckt . Sie haben mit innovativen Ansätzen 

und der Fokussierung auf hochwertige Weine aus alten Reben das Priorat zu ei-

ner der renommiertesten Weinregionen Spaniens gemacht. 

Heute führt die Tochter Sara Pérez das Weingut und schreitet den eingeschlage-

nen Weg konsequent fort. Ihre Weine verfügen dabei über eine Eleganz, Finesse 

und Frische, die man früher im Priorat für unmöglich gehalten hat. Das über-

schwängliche Lob der Kritiker ist hochverdient. 

Die Steillagen reichen bis auf 1000m über Meer. Die hohen Temperaturschwan-

kungen zwischen Tag und Nacht fördern die Aromenbildung und bewahren auch 

in dieser warmen Region die Frische und Eleganz. Die sehr mineralischen Böden 

aus zersetztem schwarzem Schiefer und Quarzit (Llicorella) verleihen den Weinen 

eine grosse mineralische Tiefe und Finesse.  



TISCH 3 -  SPANIEN - OLIVER RIVIÈRE 

Nr. OLIVER RIVIÈRE - RIOJA Inhalt CHF 
Anz. 

Flaschen 

18 Le Blanc 2023 

Rioja DOCa - Viura, Malvasia,  

Garnacha Blanca 

75 cl 27.50 

 statt 29.50 

 

19 Rayos Uva 2023 

Rioja DOCa - Graciano, Tempranillo 

75 cl 17.20 

statt 18.50 

 

20 Gabaxo 2020 

Rioja DOCa - Garnacha Negra, Graciano 

75 cl 23.20 

statt 25.00 

 

21 Ganko 2020 

Rioja DOCa - Garnacha Negra, Cariñena 

75 cl 45.50 

statt 49.00 

 

Oliver Rivière studierte in Bordeaux, fokussierte sich auf Biodynamik und hat un-

ter anderem bei der berühmten Domaine Leroy im Burgund gearbeitet. In Spani-

en erst beratend tätig, half er keinem geringeren als Telmo Rodriguez bei der 

Umstellung zur Biodynamik. Auf seinen eigenen 20 Hektar Rebland entstehen 

erstaunliche Lagenweine aus alten Reben. In den Reben und im Keller wird mit 

minimaler Intervention gearbeitet. Teils mit Ganztraubenvergärung und behutsa-

mer Mazeration reifen die Weine in Beton und in grossem Holzfässern zu inte-

ressanten Persönlichkeiten. Eine echte Bereicherung für alle, die bereit sind, Rioja 

neu zu entdecken.  



TISCH 3 -  SPANIEN - REAL COMPANIA DE VINOS 

Nr. 
REAL COMPANIA DE VINOS 

LA MANCHA - KASTILIEN 
Inhalt CHF 

Anz. 

Flaschen 

22 Verdejo Real Compañia 2024 

VDT Castilla  

75 cl 9.90 

statt 11.00 

 

 

23 Tempranillo Real Compañia 2023 

VDT Castilla 

75 cl 8.90 

statt 10.00 

 

24 Garnacha Real Compañia 2021 

Garnacha Negra  

75 cl 9.90 

statt 11.00 

 

Real Compania de Vinos wurde 2007 von Bodegas Muriel gegründet und befin-

det sich heute im Familienbesitz der Familie Murua. Julian und sein Sohn Javier 

Murua setzten bei der Vinifizierung auf bewährte Verfahrensweisen der Grossvä-

ter und kombinieren sie mit moderner Technik. Die Trauben werden von Hand 

verlesen und mit moderner Kellertechnik ausgebaut, was ihre konstant hohe 

Qualität ausmacht. Ihr Ziel ist es, die besten Weine der La Mancha Region in 

Zentralspanien zu erzeugen. Die Weine überzeugen mit einem hervorragenden 

Preis-/Qualitätsverhältnis. 



TISCH 4 –  ALKOHOLFREI - MURI UND FERAL 

Nr. FERAL - SÜDTIROL Inhalt CHF 
Anz. 

Flaschen 

25 N°1 White Beet Hop Szechuan Pepper Bio 

Ferment mit weisser Rande, mazeriertem 

Hopfen und Szechuan-Pfeffer   

75 cl 17.90 

 statt 19.50 

 

26 N° 3 Red Beet Black Pepper Thyme Oak 

Ferment aus roter Rande, wilden Heidel-

beeren, schwarzem Pfeffer, Thymian und 

Eichenholz.   

75 cl 17.90 

 statt 19.50 

 

Nr. MURI - KOPENHAGEN Inhalt CHF 
Anz. 

Flaschen 

27 Passing Clouds 

Ferment aus Stachelbeere, weisser Johan-

nisbeere, Quitten-Kefir, Jasmintee, Gerani-

usm und Waldmeister-Kvass (fermentiertes 

Malzgetränk). 

75 cl 24.60 

 statt 26.50 

 

28 Fade to Black 

Ferment aus schwarzer Johannisbeere, Ka-

millen-Kefir, Feigenblatt- und Piniennadeln-

Kvass (fermentiertes Malzgetränk).  

75 cl 24.60 

 statt 26.50 

 

Feral ist ein junges Startup in den Dolomiten. Mit ihren rein pflanzlichen, alko-

holfreien Fermenten kreieren sie mit einem tollen Gespür für die natürlichen Zu-

taten ein neuartiges, aufregendes und mehrdimensionales Produkt, das über-

rascht und zu begeistern vermag.  

Der ehemaliger Destilleur der Destillerie Empirical Spirits und als ehemaliger Mit-

gestalter des Noma Fermentation Laboratory sind Murray Paterson und Ioakim 

Goulidis mit dem gastronomischen Universum in Kopenhagen verwurzelt. Mur-

ray enschied sich im Jahr 2020 Muri mit der Vision zu gründen, etwas Neuartiges 

zu kreieren. Es sollte nicht einfach einen alkoholfreien Ersatz, etwas Austausch-

bares für Wein, sondern eine ganz neue Dimension von einem Getränk werden, 

welches auch als Pairing zu den unterschiedlichsten Gerichten bestehen kann.  



Informationen/Konditionen 

Die reduzierten Preise sind gültig für Einkäufe in der Vinothek oder 

im Online Shop am Freitag und Samstag 5. und 6. September 2025.  

Die angegebenen Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer, 

bei Abholung in der Vinothek. Bei Hauslieferung unter CHF 150.00 

Bestellwert werden CHF 10.00 Versandkostenanteil belastet. 

Die Weine sind innert einer Woche abholbereit. Im Ausnahmefall 

kann es länger dauern. In diesem Falle werden Sie informiert. Sie 

werden avisiert, sobald die Weine abholbereit sind.  

 

Name/Vorname ____________________________________________________ 

Strasse  ____________________________________________________ 

PLZ / Ort  ____________________________________________________ 

Telefon    ____________________________________________________ 

E-Mail  ____________________________________________________ 

 

Bemerkungen 

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________ 


