
DEGUSTATION IN DER VINOTHEK 
 

Freitag 30. August 2024, 16 - 19 Uhr 

Samstag 31. August 2024, 14 - 18 Uhr  
 

Spanische und italienische Weine stehen im Fokus dieser De-

gustation. Geniessen Sie eine spannende Reise durch zwei der 

vielfältigsten Weinanbauländer Europas.   

Als Kunde der Vinothek ist eine Anmeldung nicht nötigt, der Ein-

tritt ist gratis. Laufkunden zahlen einen Eintritt von CHF 20.00. 

Dieser wird bei einem Einkauf ab CHF 200.00 angerechnet. 

Sortiments-, Jahrgangs– und Preisanpassungen vorbehalten. 

 

Reduzierte Preise, gültig für Bestellungen während den zwei  

Degustationstagen. 



TISCH 1 - NUDO - VENETO     

Nr. 
SCHAUMWEIN 

 
Inhalt 

CHF 

inkl. MWST 

Anz. 

Flaschen 

1 Nudo Prosecco Extra Dry 

DOC Veneto, Colli del Soligo 

Glera 

750 ml 13.80 

statt 14.50 

 

 

2 Nudo Vino Spumante Rosato Extra Dry 

IGT, Fasolini Gino 

Corvina, Rondinella, Sangiovese | Bio 

750 ml 15.80 

statt 16.50 

 

 

Der Nudo Prosecco Extra Dry und der Nudo Rosato Spumante vermitteln Spass, Lebenslust 

und –freude und machen einfach gute Laune.  



TISCH 2 - BODEGA RIBAS, MALLORCA 

Seit dem Jahr 1711 und seit 10 Generationen erzeugt die Familie Ribas Wein. Im Jahr 

2004 wurde die technische Leitung an die Önologen Arceli und Javier Servera Ribas, 

die beiden Kinder von Maria Antonia, übergeben. Die 49 Hektaren Rebfläche werden 

nach traditionellen und ökologischen Grundsätzen bewirtschaftet. Der Ausdruck der 

lokalen Rebsorten wie Mantonegro und Prensal Blanc wird durch dieses einzigartige 

Terroir beeinflusst.  

Sämtliche Weine von Bodea Ribas sind vegan und bio-zertifiziert. 

Nr. 
WEISS– ROSE- UND ROTWEIN 

 
Inhalt 

CHF 

inkl. MWST 

Anz. 

Flaschen 

3 Ribas Blanc 2022 

IGP Mallorca / Prensal, Viognier, Giro Ros 

750 ml 22.00 

statt 25.00 

 

 

4 Siò Blanc 2022 

IGP Mallorca / Prensal, Giro Ros, Viognier 

ausverkauft, wieder verfügbar ab Mitte September 

750 ml 29.50 

statt 35.00 

 

 

5 Ribas Rosat 2023 

IGP Mallorca /  Mantonegro, Callet 

750 ml 22.00 

statt 25.00 

 

6 Ribas Negre 2022 

IGP Mallorca / Mantonegro, Syrah, Merlot, Callet 

750 ml 22.00 

statt 25.00 

 

7 Siò Negre 2021 

IPG Mallorca / Mantonegro, Syrah, Cabernet, Merlot 

Magnum und Doppelmagnum in 1-er Holzkiste 

 

750 ml 

 

1500 ml 

 

3000 ml 

29.50 

statt 35.00 

69.50 

statt 79.00 

177.00 

statt 199.00 

 

8 Desconfío de la gente que no bebe 2022 

IGP Mallorca / Mantonegro 

 

750  ml 58.00 

statt 65.00 

 



TISCH 3 - BARON LONGO, ALTO ADIGE 

Der Weinbau von Baron Longo reicht mehrere Jahrhundert zurück. Die Ahnen gründe-

ten einst Genossenschaften, um bei den kleinteiligen Besitzverhältnissen überhaupt 

Weinbau möglich zu machen. Seit 2015 führt der jüngste Nachkomme, Anton Baron 

Longo, die Winzergtradition auf dem Familienweingut in Neumarkt fort. In kurzer Zeit 

gelang es ihm, herausragenden, ausdrucksstarke Weine in die Flasche zu bringen und 

die 20 Hektar Rebland auf biodynamischen Weinbau umzustellen. Baron Longo ist der 

neue, helle Stern am Südtiroler Weinhimmel.  

Sämtliche Weine sind vegan und stammen aus biodynamischem Anbau. 

Nr. 
WEISS– UND ROTWEIN 

 
Inhalt 

CHF 

inkl. MWST 

Anz. 

Flaschen 

9 Bianco Felix Anton 2022 

IGT Vigneti delle Dolomiti  

Weissburgunder, Chardonnay 

750 ml 19.90 

statt 21.00 

 

 

10 Urgestein Sauvignon 2022 

IGT Vigneti delle Dolomiti / Sauvignon Blanc 

 

750 ml 21.50 

statt 23.00 

 

11 Rosso Felix Anton 2021 

IGT Vigneti delle Dolomiti 

750 ml 19.90 

statt 21.00 

 

12 Lagrein Friedberg 2022 

IGT Vigneti delle Dolomiti 

750 ml 32.00 

statt 34.00 

 



TISCH 3 - RIECINE, TOSCANA 

Riecine liegt zwischen Florenz und Siena und ist eine der Perlen des Chianti Classico. 

Der Name wurde erstmals im Jahr 1112 in einer Urkunde des nahe gelegenen Klos-

ters erwähnt. Der heutige Direktor des renommierten und bio-zertifizierten Weingutes 

mit 20 Hektar ist Allessandro Campatelli. Im Keller werden Zementtanks und nur wenig 

Holz eingesetzt. Die Weine haben burgundische Eleganz und einen lässigem Charme, 

man muss sie einfach lieben! Beseelter und stillvoller kann Sangiovese nicht sein!  

Die Weine von Riecine sind vegan und stammen aus bio-zertifiziertem Anbau. 

Nr. 
WEISS– UND ROTWEIN 

 
Inhalt 

CHF 

inkl. MWST 

Anz. 

Flaschen 

13 Riecine Chianti Classico DOCG 2022 

Riecine, Toscana 

750 ml 27.00 

statt 29.00 

 

 

14 Riecine Chianti Classico Riserva DOCG  2020 

Riecine, Toscana 

750 ml 41.50 

statt 44.00 

 



TISCH 3 - MASSERIA LI VELI, APULIEN 

Die Masseria Li Veli befindet auf der Halbinsel Salento, dem Absatz des Italien-

Stiefels. Der Weinbau hat hier Tradition, auch wenn Apulien eher für Masse als für 

Klasse bekannt ist. Nicht so Li Veli. Bereits die Gründer des Weinguts hatten im 19. 

Jahrhundert die fantastischen Bedingungen für den Weinbau erkannt. Im Jahre 2008 

haben die vormaligen Besitzer des legendären toskanischen Weinguts Avignonesi, die 

Familie Falvo, das 85 Hektar grosse Weingut übernommen und widmen sich seither 

mit Leidenschaft den autochthonen Sorten wie Primitivo, Negroamaro, Susumaniello 

oder der weissen Verdeca und Fina Minutolo. Die dicht gepflanzten Reben sind meist 

in Sechsecken angeordnet und werden im Alberello-System (kleine Büsche) gezogen. 

Damit stehen die Reben in Konkurrenz um Nährstoffe und wurzeln tief, gleichzeitig 

erhalten sie jedoch trotz der dichten Bepflanzung viel Licht und eine gute Luftzirkulati-

on. Die traditionelle Pflanzung, die rigorose Arbeit im Weinberg und die klimatischen 

Bedingungen erlauben zudem den Verzicht auf chemische Hilfsmittel. Im Keller kom-

men neueste Anlagen zum Einsatz. Die Vinifikation erfolgt sehr schonend und  tempe-

raturgesteuert, so dass der natürliche Charakter des Weins erhalten bleibt. Hier entste-

hen urwüchsige Weine voller Leben, eigenständig und mit einem natürlichen Charme.  

Nr. 
WEISS– UND ROTWEIN 

 
Inhalt 

CHF 

inkl. MWST 

Anz. 

Flaschen 

15 Verdeca Askos 2023 

IGT Salento 

750 ml 21.00 

statt 22.50 

 

 

16 Askos Susumaniello 2022 

IGT Salento 

750 ml 21.50 

statt 23.00 

 



TISCH 3 - MARCO DE BARTOLI, SIZILIEN 

Marco de Bartoli ist eine Persönlichkeit und Vater der Renaissance sizilianischer Wei-

ne. Mit Liebe und auch etwas Wut und der halben Familie stemmt er sich seit den 

1980ern gegen die grossen Firmen, die unlauteren Machenschaften und vor allem den 

Niedergang des Marsala, der in den letzten Jahrzehnte alle Tradition vergessend zu 

einem billigen Wein verkommen ist. In seinen zwei Weingütern in Marsala und auf der 

Insel Pantelleria werden ausschliesslich autochthone Reben biologisch bewirtschaftet.  

Nr. 

WEISS– UND ROTWEIN,  

SÜDWEIN 

 

Inhalt 
CHF 

inkl. MWST 

Anz. 

Flaschen 

17 Sole e Vento 2023 

IGP Bianco Terre Siciliane / Zibbibo, Grillo 

750 ml 23.50 

statt 25.00 

 

 

18 Rosso di Marco 2021 

IGP Terre Siciliane / Pignatello 

750 ml 26.00 

statt 27.50 

 

19 Marsala Superiore Oro Riserva DOC,  

Vigna la Miccia, Semisecco 2018  DOC 

 

500 ml 39.90 

statt 43.00 

 



TISCH 3 - TERROIR AL LIMIT, PRIORAT 

Nr. 
ROTWEIN 

 
Inhalt 

CHF 

inkl. MWST 

Anz. 

Flaschen 

20 Terroir Historic Negre 2021 

DOQ Priorat / Garnacha, Carinyena 

 

750 ml 26.00 

statt 27.50 

 

 

21 Terra de Cuques Negre 2021 

DOQ Priorat / Carinyena, Garnacha 

750 ml 40.00 

statt 43.00 

 

 

22 Dits del Terra 2021 

DOQ Priorat / Carinyena  

750 ml 69.00 

statt 74.00 

 

Dominik Huber produziert im Priorat Weine mit ausserordentlicher Eleganz und Finesse. Er 

setzt auf moderaten Alkoholgehalt und belebende Säure und vermeidet überreife Aromen und 

zu starke Tannine. Ganz nach dem burgundischen Prinzip soll nichts als Terroir in die Flasche 

kommen: exzellente, traditionelle Lagen, alte Reben, biodynamische Prinzipen in Weinberg und 

Keller, anfangs noch mit Fuder und Zement, heute ganz ohne Holz. Dominik Huber produziert 

zusammen mit Tatjana Peceric betörende und international gefeierte Weine von ausserge-

wöhnlicher Eleganz und mineralischer Kraft.  

Sämtliche Weine von Terroir al Limit sind vegan und stammen aus naturnahem Anbau. 



TISCH 4 - BODEGAS OLIVARES, JUMILLA 

Nr. 
ROTWEIN 

 
Inhalt 

CHF 

inkl. MWST 

Anz. 

Flaschen 

23 Altos de la Hoya 2021 

DO Jumilla / Monastrell, Garnacha 

vegan 

750 ml 13.50 

statt 14.90 

 

 

24 Olivares Crianza 2017 

DO Jumilla, Monastrell 

vegan 

750 ml 18.50 

statt 19.80 

 

 

Im Übergangsgebiet zwischen der Mittelmeerküste und dem Hochland der Meseta 
Central liegt westlich von Alicante die Denominación de Orígen Jumilla. Hier dominiert 
die Traubensorte Monastrell, verwöhnt durch 3000 Sonnenstunden im Jahr und gleich-
zeitig der sengenden Hitze trotzend. Sanfte Winde vom Meer her und die erfrischen-
de Kühle der Nächte verschaffen ihr Erleichterung.  
 

Die kleinen Beeren mit dicker, schwarz-blauer Schale reifen vor allem in den höheren 
Lagen ab 650 Metern über Meer mit nördlicher Ausrichtung langsam und auf optimale 
Weise. Die Erträge sind unter diesen Bedingungen sehr klein. Die Trauben für den 
Altos de la Hoya stammen aus der Finca Hoya de Santa Ana auf 825 Metern über 
Meer. Das sind die höchsten und frischesten Lagen, die Gewähr bieten für elegante, 
gut strukturierte Weine. Interessant zu wissen ist, dass die Reben alle wurzelecht 
(ungepropft) sind.  
 
Die Weine von Bodegas Olivares sind vegan. 



Informationen/Konditionen 

Die reduzierten Preise sind gültig für Einkäufe in der Vinothek oder im  

Online Shop am Freitag und Samstag 30. und 31. August 2024.  

Die angegebenen Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer, bei Abho-

lung in der Vinothek. Bei Hauslieferung unter CHF 150.00 Bestellwert werden 

CHF 10.00 Versandkostenanteil belastet. 

Die Weine sind innert einer Woche abholbereit. Im Ausnahmefall kann es län-

ger dauern. In diesem Falle werden Sie informiert. Sie werden avisiert, sobald 

die Weine abholbereit sind.  

 

Name/Vorname ________________________________________________ 

Strasse  ________________________________________________ 

PLZ / Ort  ________________________________________________ 

Telefon tagsüber  ________________________________________________ 

E-Mail   ________________________________________________ 

 

Bemerkungen 

_______________________________________________________________

_______________________________________________________________

_______________________________________________________________

_______________________________________________________________ 


